
MENU

BOISSONS

À MANGER

  Bières au fût
Brasserie La Mule : 
Pils	 4 33cl / 5,5 50cl / 16 1,5l
Tropical Lager Mule	 5 33cl / 6,5 50cl / 17 1,5l
 
Brasserie de la Senne :
Zinnebir	 4 25cl / 6,5 50cl / 17 1,5l
Witz	 4 25cl / 6,5 50cl / 17 1,5l

  Bières en bouteille & cannette
Berliner Weisse (blanche acidulée)	 5 33cl
Belgian Balance NA IPA 0%	 6 33cl
Trotinette NA 0%	 5,5 33cl
Summer Cider	 6,5 33cl 

  Bulles & vins
Vin blanc verre  	 4 12,5cl / 14,5 50cl / 30 1l
Vin rosé verre   	 4 12,5cl / 14,5 50cl / 30 1l
Vin rouge verre  	 4 12,5cl / 14,5 50cl / 30 1l
Crémant d’alsace (Demeter)	 7,5 12,5cl / 40 75cl

  Alcools & Cocktails
Cocktail Guinguette : 	 10 
Gin, jus de pamplemousse rose infusé 
à la fleur de surreau, quinine, eau pétillante 
Les Mules (gin, vodka, rhum)	 10
Gin Tonic	 10
Lillet Tonic	 9
Lillet Crémant	 10
Alcool + soft	 10
Spritz (Aperol ou Campari)	 9
On the rocks 	 6
Shot / Pastis	 5
Mauresque	 6

  Mocktails
Jus de pamplemousse rose infusé à la fleur	 6 
de surreau, quinine, eau pétillante 
Gingembre, eau pétillante, citron 	 6

  Boissons chaudes 
Café  /  Espresso  /  Décaféïné	 2,5
Double espresso	 3,5
Espresso macchiato	 3
Cappuccino	 3,8
Flat white	 4
Café latté 	 4
Chaï latté 	 4,5
Dirty chaï latté 	 5
Pink / Golden / Matcha latté	 4,5
Chocolat chaud 	 4,2
Kids chocolat chaud et guimauves	 3
Thés, tisanes, infusions	 3,5
Gingembre chaud	 4,5
+ lait végétal : avoine	 + 0,30
+ version frappée	 + 0,30

  Softs
Jus de pomme 	 3 
Jus d’orange	 4
Ice-tea citron-menthe maison	 4
Limonade maison	 4
Grenadine (plate ou pétillante)	 2,5
Ginger Whole Earth Soda	 5 
Cola Whole Earth Soda	 4
Eau filtrée plate ou pétillante 50cl	 2
Eau filtrée plate ou pétillante 1l	 3

  Sucré
Mini cookie maison aux pépites de chocolat	 2,5	
Grand cookie maison aux pépites de chocolat	 4
Cakes sucrés :
Cake citron aux graines de pavot	 4,5 
Banana bread vegan & sans gluten	 4,5 
Carrot cake	 5
Bol granola	 8
granola, yaourt grec, chips de banane, noix,
fruits secs, pomme

  Salé
Olives marinées	 3
Tarama, citron et pain grec	 7
Tzatziki, huile d’olive et pain grec	 7
Saucisse sèche et moutarde	 9
Portion de fromage, sel de céléri et moutarde	 6 
Œuf dur, sel, poivre 	 2
Chips Superbon : sel, paprika, truffe	 3,5

  Croques
Jambon, fromage, ketchup	 6,5
Mozzarella, courgettes, pesto, ketchup	 6

  Burgers
Classique	 12 
bun, steak haché de boeuf (Dierendonck), cheddar, 
tomate, salade, sauce burger maison 

Végé	 12 
bun, burger d’épinards pané, cheddar, tomate, 
salade, sauce burger maison

  Assiette
Assiette grecque	 13,5
concombre, tomates, fêta, tzaziki, olives de 
Kalamata, oignons rouges, origan,
huile d’olive et pain grec

Souvlaki boeuf	 10,5
viande de boeuf, tzaziki, olives noires, tomate, 
salade, concombre, pickles d’oignon, origan

  Sides 
Patatas Bravas	 5 
pommes de terre grenailles aux herbes de provence  
cuites au four, servies avec sauce maison

Supplément pain	 1,5

Pour les intolérants au gluten et au 
lactose, n’hésitez pas à nous poser des 
questions. �Si vous avez des allergies ou 
des restrictions alimentaires, merci de 
nous en avertir.

Suivez-nous !

Boissons de saison
Grog� 10
Rhum, gingembre chaud, citron
Cidre chaud� 5,5
Vin chaud� 5,5


